
S p e c i a l  D i n n e r

18,000 yen

※当店は、国産米を使用しています。 　  ※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。
※料金は税金・サービス料を含みます。  ※食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめ係員にお申し出ください。



【パスタ  Pasta 】

しまうら真鯛とアスパラガスのリゾット  シチリアーナスタイル

【お魚料理  Fish dish】

アワビと甘鯛のうろこ焼き  アニス香るトマトのマリネ

日向夏シャーベット

【お肉料理  Beef d ish】

【お口直し  Granita】

宮崎牛ロースのソテー  トリュフソース
白インゲン豆と生ハムのコルネを添えて

お好みのパスタを
お選びください

Choose you r 
favor ite Pas t a

ウニのクリームソース スパゲッティ

炙りタラコのクリームソース ホウレン草のタリアッテレ

宮崎県産からすみとズワイガニのペペロンチーノ スパゲッティ

みやざき地頭鶏のポルペッティーニとバジル香るトマトのスパゲッティ

ズワイガニとアボカドのセルクル キャビア添え
奥日向サーモンとカラフルトマトのテリーヌ バジルチーズソース

マグロサンドとカラスミサンド

牛肉のタリアータ
海老とホタテ紅白マリネ ピンチョス

宮崎牛フィレ肉（＋1,500 yen）

＜追加料金でメインのお肉を変更できます＞

【オードブル  Hors d’oeuvre】

【リゾット  R isot to 】

【ドルチェ  Desser t】

お好みのデザートを
お選びください

Choose you r 
favor ite Desser t

ショコラドゥルセのパルフェとイチゴのアイス  マカロンピスタチオ

カフェとマロンのモンブラン  バニラアイス添え

ハーブ香るオレンジと紅茶のケーキ  チョコレートアイス添え


