
S P E C I A L  L U N C H
X m a s

7,000yen

※当店は、国産米を使用しています。 　 ※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。
※料金は税金・サービス料を含みます。 ※食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめ係員にお申し出ください。



【パスタ  Pasta 】

【前菜 Ant ipasto 】

【温前菜 Ant ioa s to  Ca ldo  】

 

佐土原茄子のグラタン ゴルゴンゾーラのクリームソース

魚介のカルタ・ファタ包み焼き

国産牛フィレ肉の軽く煮込んだビステッカ 栗とジュ

苺のロマノフ

【お魚料理  Fish d ish】

【ドルチェ  Desser t】

【お肉料理  Beef d ish】

しまうら真鯛の炙りカルパッチョ
ズワイガニとアボカドのタルタル セルクル仕立て キャビア添え

ホタテのマリネ バジルソース
スモークサーモンとクリームチーズのカネロニ仕立て

お好みのパスタを
お選びください

Choose you r 
favor ite Past a

ウニのクリームソース スパゲッティ

宮崎牛のラグーと佐土原茄子のフリット トマトソース スパゲッティ

ホタテとツブ貝のアーリオ・オーリオ ペペロンチーノ スパゲッティ

あじ豚の白いクリームボロネーゼ スパゲッティ

 



S P E C I A L  D I N N E R
X m a s

16,000yen

※当店は、国産米を使用しています。 　 ※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。
※料金は税金・サービス料を含みます。 ※食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめ係員にお申し出ください。



【パスタ  Pasta 】

【前菜 Ant ipasto 】 

フォアグラのフラン トリュフ香るソース

アワビと舌平目のミネストローネ パイ包み焼き

宮崎牛ロースのビステッカ 菜園仕立て

苺のロマノフ

日向夏のグラニータ

【お魚料理  Fish d ish】

【お口直し  Gran it a】

【ドルチェ  Desser t】

【お肉料理  Beef d ish】

しまうら真鯛の炙りカルパッチョ
ズワイガニとアボカドのタルタル セルクル仕立て キャビア添え

ホタテのマリネ バジルソース
海老のマリネ レモンソース

スモークサーモンとクリームチーズのカネロニ仕立て
モルタデッラソーセージ

お好みのパスタを
お選びください

Choose you r 
favor ite Past a

ウニのクリームソース スパゲッティ

宮崎牛のラグーとモッツアレラチーズのトマトソース スパゲッティ

タラバガニとツブ貝のアーリオ・オーリオ ペペロンチーノ スパゲッティ

あじ豚とゴルゴンゾーラのクリームソース ホウレン草のパッパルデッレ

 

【温前菜 Ant ioa s to  Ca ldo  】
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