
S p e c i a l  d i n n e r

Course combining popularity No.1 of LA BETTOLA da Ochiai's 
"appetizer" "pasta" "fish" "main".

ラ・ベットラ・ダ・オチアイ銀座本店  人気 NO.1コース

落合務シェフが手がけるイタリア料理店、
ラ・ベットラ・ダ・オチアイ銀座本店の
「前菜」「パスタ」「魚」「メイン」

それぞれの人気NO.1を組み合わせたコース。

6,800 yen

※当店は、国産米を使用しています。 　  ※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。
※料金は税金・サービス料を含みます。  ※食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめ係員にお申し出下さい。



M e n u

本日の一口前菜
Small  Appet izer of the day

オードブル盛り合わせ
Hors d'oeuvre

ウニのクリームソース  スパゲッティ
Sea urchin cream sauce spaghet t i

舌平目と海老ムースのソテー  ジャガイモのサクサク焼き
Sautéed sole and sh r imp mousse g r i l led potato

＊お好みのソースをお選びください  Your choice of sauce

ミックスグリルの食べ比べ
Gril led dish

レモンティラミスとアールグレイアイス
Lemon t i ramisu and Earl  Grey ice cream

国産牛フィレ肉
Domestically produced

 beef filet

アメリカーナソース
Americaine sauce

トリュフ風味春キャベツソース
Truff le f lavored cabbage sauce

あじ豚ロース
Aji pork loin

桜姫鶏
Sakurah ime ch icken

仔羊
Lamb

ソーセージ
Sausage

＊お好みの食材を 3 種類お選びください  Choose 3 k inds of favor ite items


